Restoran Denetimi Raporu

Denetim Kategorisi

Kontrol Noktasi

Uygun (E/H)

Risk Seviyesi (D/0/Y)

Hijyen & Gida Guvenligi

Gida saklama sicakliklari uygun mu?

Hijyen & Gida Guvenligi

Soguk zincir kesintisiz korunuyor mu?

Hijyen & Gida Guvenligi

Capraz bulasma onlenmis mi?

Hijyen & Gida Givenligi

El yikama alanlari ve ekipmanlari yeterli mi?

Hijyen & Gida Givenligi

Temizlik ve sanitasyon yeterli mi?

Hijyen & Gida Givenligi

Son kullanma tarihleri diizenli kontrol ediliyor mu?

Operasyon & Dlizen

Servis ve mutfak is akisi diizenli mi?

Operasyon & Diizen

Siparis—hazirlik siiregleri tanimli mi?

Operasyon & Diizen

Stok ve depo diizeni uygun mu?

Operasyon & Diizen

Etiketleme ve izlenebilirlik saglaniyor mu?

Operasyon & Diizen

Ekipmanlar galisir ve glivenli mi?

Personel & Uygulamalar

Personel hijyen kurallarina uyuyor mu?

Personel & Uygulamalar

Hijyen egitim belgeleri mevcut mu?

Personel & Uygulamalar

Kisisel koruyucu ekipman kullanimi uygun mu?

Personel & Uygulamalar

Gorev ve sorumluluklar net mi?
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